
Speiseplan vom 13.04 - 17.04.2026

Menü 1 - ohne Schwein Menü 2 - Vegetarier Menü 3 - Allergiker

Mo Rin der hacksteak "Grie chi ‐
sche Art"
Kar tof fel gra tin
Ap fel rot kohl
Obst

Erb sen-Power Ce vap ci ci
Kar tof fel gra tin
Ap fel rot kohl
Obst

Erb sen-Power Ce vap ci ci
Kar tof fel pü ree *
Ap fel rot kohl
Obst

Di Pu ten gu lasch in klassischer
Soße

Spätz le
Kai ser ge mü se "na tu rell"

Blu men kohl-Käse-Me dal li on
Spätz le
Kai ser ge mü se "na tu rell"

Pu ten gu lasch in klassischer
Soße

Salz kar tof feln
Kai ser ge mü se "na tu rell"

Mi Ve ge ta ri sche Lin sen sup pe
Bröt chen

Ve ge ta ri sche Lin sen sup pe
Bröt chen

Ve ge ta ri sche Lin sen sup pe
glu ten freie Bröt chen

Do Hähn chen fi lets in süß-sau rer
Soße
Lang korn reis
Ku chen

Veg gie-Ge schnet zel tes à la
Ita lia
Lang korn reis
Ku chen

Hähn chen fi lets in süß-sau rer
Soße
Lang korn reis
Obst

Fr Nu del-Brok ko li-Aufl auf "ve ‐
ge ta risch"

Nu del-Brok ko li-Aufl auf "ve ‐
ge ta risch"

Nu del pfan ne

Änderungen vorbehalten. Die Informationen zu Allergenen liegen zur Einsicht in der Küche vor. Das Küchenteam (Frau Sträter und Frau Taylor-Sulz) wünscht : "Guten Appetit"


